_— LUNDI

30/09/2024
ENTREES

~LE MENU DE LA SEMAINE _

.~ MARDI —

01/10/2024
ENTREES

Tomates au basilic

MERCREDI 5

02/10/2024
ENTREES

/

03/10/2024
ENTREES

")
Scolarest

GOUT £PARIAGE Y PROXIMITE

04/10/2024
ENTREES

Carottes rapées, pommes et i »

Feuilleté au fromage

Concombre a la menthe

Betteraves vinaigrette

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Gratin de courgettes au boeuf

Pennes

LAITAGES

Tomme blanche

DESSERTS

Salade de pommes

- Taj

L%

figues
Céleri rémoulade i
PLATS & 2
OMPAGNEMENTS

Fromage blanc sucre 20%

ine de pois chiches (Plat
complet végétarien)

Semoule

LAITAGES

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Emincé volaille sce créeme

Riz pilaf
Haricots verts

LAITAGES

LAITAGES

Type Emmental

DESSERTS

Liegeois vanille

DESSERTS

DESSERTS

Créme renversée au caramel

e A

LEGENDE

M

PLATS &

AGPOMPAGNEMENTS

Poisson pané

Purée de potiron

LAITAGES —

Fromage frais fouetté

DESSERTS —

Petit suisse aux fruits

_— JEUDI —_ VENDREDI .

/

O

Plat végétarien

O

L Péche responsable




_— LUNDI

07/10/2024
ENTREES

~LE MENU DE LA SEMAINE _

.~ MARDI —

08/10/2024
ENTREES

Rouleau de surimi ala
mayonnaise

PLATS &

MERCREDI 5

09/10/2024
ENTREES

/

Salade boulgour aux légumes

ACCOMPAGNEMENTS

Roti de veau braisée

Poélée de julienne légumes

LAITAGES

Mimolette

DESSERTS

Eclair a la vanille

PLATS &

— JEUDI —

10/10/2024
ENTREES

DMPAGNEMENTS

Omelette nature

Riz pilaf

LAITAGES

")
Scolarest

GOUT £PARIAGE Y PROXIMITE

- VENDREDI .

11/10/2024
ENTREES

Macédoine vinaigrette

Salade d’endive et pomme

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

LAITAGES

Paté de foie cornichon

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Paupiette de veau au jus

Boulgour pilaf

Fromage frais carre

LAITAGES

Coulommiers

PLATS &

& COMPAGNEMENTS

Parmentier de poisson

Haricots verts a I'ail et au persil

LAITAGES —

Yaourt nature et sucre

DESSERTS

Mousse au chocolat blanc
pépites de chocolat

Pomme golden

L%

DESSERTS

e A

LEGENDE

O

Plat végétarien

O

DESSERTS -

Fruit dujour

DESSERTS —

Compote pommes-bananes

M /

~ Péche responsable




— WUNDI —_ — MARDI —

14/10/2024
————ENTREES

~LE MENU DE LA SEMAINE _

Carottes rapées vinaigrette

PLATS & —
ACCOMPAGNEMENTS

R6ti de veau au jus d'estragon

Salade batavia sauce vinaigrette

Purée de pommes de terre

LAITAGES

Bliche chévre vache

DESSERTS

Beignets donuts sucre

|

MERCREDI . JEUDI -

15/10/2024 16/10/2024
ENTREES ENTREES
‘ Salade de tomates au pesto(Italie) ‘ ‘
Aaen PLATS &

Médite
P sauté de beeuf 2 la Kokkinisto(Gréce)

Pommes de terre réties aux herbes(Grece)
Poélée de carottes maori

LAITAGES

I‘I'allée ACCOMPAGNEMENTS i¢»

LAITAGES

Fourme d'ambert

DESSERTS

Entremet vanille et speculoos

-
4
s

Y.

DESSERTS

17/10/2024

.2
Scolarest

GOUT ERARIRGEY PROXIMITE

_ VENDREDI .

18/10/2024

ENTREES

Macédoine au surimi et
mayonnaise

ENTREES

Tzatziki de concombre ala
menthe

Salade de pates

PLATS &
C_COMPAGNEMENTS

Cordon bleu de volaille

Semoule aux épices douces

Petits pois aux oignons

LAITAGES

Vache qui rit

P

O

». Origine France

O

LEGENDE

DESSERTSae—
Kiwi ¢

Fromage blanc

PLATS & —
IZCCOMPAGNEMENTS

Filet de lieu noir sauce ala
ciboulette

Endives braisées
Pommes vapeur

LAITAGES
Edam

DESSERTS

Lait gélifié arobme caramel

Salade de fruits exotiques

. Origine France

L Péche responsable




